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FUNSTRC PO PRLESKO

SESTAVINE:

v' 2 domaédijajci v 3 %Eepci soli

v' 2dlvode v pol Eebule

v' 20 dag moke (pol ostre, pol gladke) v 6 ilic domacih ocvirkov
PRIPRAVA:

1. Dobro stepemo jajciin vodo, dodamo sol in moko ter vse skupaj Se nekaj ¢asa stepamo,
da dobimo gosto teko¢o homogeno zmes.

Pustimo stati kakSnih 10 minut.

Segrejemo ocvirke ter na njih poprazimo nasekljano ¢ebulo.

Na vroce ocvirke in ¢ebulo vlijemo pripravljeno maso, da je dno posode v celoti pokrito.
Maso pokrijemo s pokrovko in pe¢emo priblizno 5 minut.

Funstrc obrnemo in ga Se par minut pecemo v odkriti kozici, vse do zlato rumene barve.
Funstrc narezemo na kose in Se toplega ponudimo.
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